Mitbarhet 1 det stora och det lilla

Kongressanldggning som tar emot stora grupper. Miter matsvinn i 4 kategorier: kokssvinn,
tallrikssvinn, specialkostsvinn och serveringssvinn.

Det organiska svinnet kan gd mycket upp och ner beroende pa grupper som ér pa plats, darfor har
de delat upp det i fyra olika kategorier for att méta olika saker. Tittar ocksa pa att separera
maétningen av olika delar av maltiden.

Vad vill ni gora med siffran/resultatet av métningarna? Borja méta for att kunna sétta upp ett mal att
kunna paverka gisterna i huset och be dem om hjilp.

Fraga: finns det nagon risk kring diskriminering? Troligen inte om bestillaren ér med pa
premisserna fran borjan.

e K-markt har tagit fram policys och kommunikationssétt som anldggningar kan ta del av och
anvénda sig av. Positivt om alla anldggningar kommunicerar pa samma sitt for att ingen ska
sticka ut och verka vara ’the bad guy”.

*  Faanldggningar méktar med att implementera det fullt ut och det behovs stod och hjilp for
att sitta en branschstandard — kan det finnas en branschstandard for hur man ska hantera
specialkost? Vem avsédndare — Visita?

e Svdrighet att fa fler anldggningar att ansluta sig for man tvekar for att inkrikta pa
integriteten vad giller specialkost.

o  Ett sitt dr att 1ata specialkost utanfor allergener kosta en peng.

e Scandic viger kaffesump for sig, och resterande for sig. De har ett snittpris for svinn for att
visa personalen, det blir tydligt. Sdhdr mycket har vi sldngt for idag exempelvis. Tittar dven
pa om mycket av en viss ravara kommer tillbaka, minska méngden osv.

e Anvinder sig av systemet Coolguard, kontrollerar dven temperatur etc.
o  Ett annat system dr Generation waste

*  Scandic slar ett slag for att servera frukt fran ndromradet istéllet for tropiska frukter.

e  Genomskinliga hinkar att samla 1 — visar tydligt vad som sléngts.

e Det gir att komponera ordinarie meny sa att antalet specialkost minskar, exempelvis
veganskt (dgg, mjolk etc forsvinner automatiskt).

e  Slottsrestaurang Kalmar slott; ndstan inget matsvinn 1 produktion. Kokssvinn blir till
smorrebrod eller salladsbuffé dagen dédrpa osv. Komponera rétter dar man kan ateranvinda.

o  Gar att skylta upp, ex Scandic "Gardagens hjiltar” — detta blev 6ver igar och blir
idag ndgot nytt.

e  Fran bord till jord — omvandlade matsvinn till matjord pa 24h, blev smapasar till hotellen
som en give away.

Fraga: Hur miiter vi hallbarhet? Vad ar relevant att mita?
Masterkurs inom hallbarhetsinriktningen — hur resonerar gruppen kring fragan?
Det skiljer sig mycket mellan kommunerna hur avfall ska hanteras. Avfallshanterare koper avfall
som sedan blir biogas — tjdnar pa att det finns matsvinn.
Vad miter vi? Kronor och 6ren, men ocksa subjektiva viarden. Vad skapar platsen for virden?
Livsstilsfradgor, matsvinn, livscykelperspektivet. Ta ansvar for de floden av livsmedel man bidrar till
inom branschen.
. Hur mér vi innan, under och efter.
*  Greentime; sdtter kravet att ett evenemang maste séitta mitbara mal, CO2-berdkningen blir
det man kan ridkna och jimfora med.
o  Kommunikation: X % reste si och sa till evenemanget.
e  Sahdr manga miljostationer ska vi stilla ut
. Matavfall/CO2-avtryck



e  Undersokningar mellan deltagare och volontédrer — hur upplever de det. Ex: 75% av
volontirerna ska kdnna att de har bra koll pa hallbarhetspaverkan.
o  Standard for CO2-mitning snart pa plats.
Det sociala — vad kan man méta? Mycket svarare.
o  Evenemang; Programinnehall, deltagare, hur méanga brottsfall 4gde rum osv.
e  Visa att man inte gor bestédllningar fran foretag utan kollektivavtal med mera,
policydokument kan rapporteras in, men inte siffror pa samma stt.
Klimato - Klimatberiknade avtryck fran konferenser, matritter osv — detta sparade er X
antal mil i bil osv. Gav en dalig kénsla hos bestillaren. Viktigt att visa varfor vi miter osv.
Munchenbryggeriet anvinde Klimato — hur mycket bittre dr det hér valet jamfort med det
andra.
Utstéllning om sopberg och den industrin som byggts upp kring det. Har borjat klimatméta
utstdllningen med hjilp av ett evenemangsverktyg (namnet oklart) vilket blev lite skevt for
utstéllningar. Vill kunna berékna hur utstillningen paverkar miljon.
Slutkunden vill ha data, och besokaren pa plats vill ha hjélp att gora rétt pd plats(ex klimato,
nudging mm).
Kan foretag visa vad man gor pa orten? Aktivitetsbaserad data. Tar man in folk langt fran
arbetsmarknaden, tar man in folk med funktionsnedséittningar osv?
Upphandling: ofta utformas det av personer som inte kan hallbarhet, och dérfor blir det
svepande krav. Uppgift: att utbilda i vilka krav man skulle kunna stilla. Kan vara ett
samarbete mellan nétverket och Visita — flytta kravstillan lingre upp 1 ledet.
e  Finns nétverk for upphandlare — kan man kontakta dem och hitta ett samarbete?
o  Viktigt att det inte bara finns med i upphandlingar, utan ocksa VAGA utviirdera
det.
Kan man hitta en lokal modell for sdkerhetsstandard och hallbarhet och implementera pa
destinationsniva? Da kan dven mindre aktorer som inte har rad med stora certifieringar vara
med.



